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Platzhitsch Restaurant in Olching:
Zeitlos Gliicklich = Deine Zeit = Dein Lieblingsplatz|

Herzlich Willkommen bei uns im Platzhirsch! Wenn Sie ein besonderes
Restauranterlebnis in Olching suchen, sind Sie hier genau richtig. Tradition und Heimat
kreativ und modern umgesetzt: Unsere alpine Kiiche verw6hnt Sie mit echten
Schmankerln aus regionalen Produkten. Mit Bewusstsein gelebt und mit
Gastfreundschaft im Herzen - regional - international - bodenstindig.
Entdecken Sie IThren neuen Lieblingsplatz!

Wi freuen uns auf lheen Besuch!

¢ Reservieren Sie jetzt ihre Zeit unter
08142 | 6539119
reservierungen@restaurant-platzhirsch.de

Platzhirsch Restaurant | Feursstrasse 89 | 82140 Olching
www.restaurant-platzhirsch.de



MINERALWASSER LIMONADEN
TAFELWASSER 0,5L 4.2 COCA COLA 0,33L 4.0
TAFELWASSER 1,0L 6.0 COCA COLA ZERO 0,33L 4.0
ADELHOLZ. CLASSIC 0,25L 3.6 PAULANER SPEZI 0,33L 4.0
ADELHOLZ. CLASSIC 0,75L 7.1 PAULANER LIMO ORANGE 0,33L 4.0
ADELHOLZ. NATURELL 0,25L 3.6 ZITRONENLIMONADE 0,4L 4.5
ADELHOLZ. NATURELL 0,75L 7.1

WOLFRA SAFTE SCHWEPPES

SAFTE 0,2L 3.9 TONIC WATER 0,2L 4.1
BITTER LEMON 0,2L 4.1
WILD BERRY 0,2L 4.1

APFEL 100% SAFT GINGER ALE 0,2L 4.1

ORANGE 100% SAFT

GRAPEFRUIT 100% SAFT

JOHANNISBEERE NEKTAR

MANGO FRUCHTSAFT

MARACUJA NEKTAR

SCHORLE 0,4L 4.7

GOLFER 0,4L 5.5

FRISCHER ORANGENSAFT 0,2L

5.0



BIER | WEIN

AUGUSTINER BIER

HELLES VOM FASS 0,5L 4.5
DUNKEL 0,5L 4.5
EDELSTOFF 0,5L 4.5
RADLER 0,5L 4.5
PILS 0,33L 3.9
ALKOHOLFREI 0,5L 4.5
BRAUMANUFAKTUR
OLCHING
GUTS HELL 0,5L 4.5
OLCHINGER WEISSE 0,5L 4.8

IN UNSERER
BRAUMANUFAKTUR IN
OLCHING FERTIGEN WIR
EINZIGARTIGES BIER DER
SPITZENKLASSE. DABEI
SIND WIR IMMER AUF DER
SUCHE NACH DEM
BESONDEREN
GESCHMACKSERLEBNIS.
DAS OLCHINGER BIER WIRD
IN MODERNSTEN
BRAUANLAGEN NACH
HANDWERKLICHER
BRAUKUNST GEFERTIGT
UND VERBINDET SO
MODERNE UND TRADITION
AUF EINZIGARTIGE WEISE.

HOPF WEISSBIER

HELLES 0,5L
DUNKEL 0,5L
RUSS 0,5L

LEICHT 0,5L
ALKOHOLFREI 0,5L
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WEINE AUS DER
MAGNUMFLASCHE

WEINGUT REGUTA | ITALIEN

ALLE OFFENE WEINE WERDEN IN
0,25L KARAFFEN SERVIERT

WEISSWEIN

CHARDONNAY IGP 6.
PINOT GRIGIO DOP 6.
ROTWEIN

MERLOT IGP 6.
CABERNET 6.

SAUVIGNON IGP

WEINGUT MAISON SAINT AIX
FRANKREICH

AIX ROSE AOP 13.

GSPRITZTER 0,25L 5.

GRUNER VELTLINER 0,25L 6.




OBSTBRENNEREI STURZER
DACHAUER STR. 156
82140 OLCHING

WWW.OBSTBRENNEREI-STUERZER.DE

EDLE OBSTBRANDE AUS DER NACHBARSCHAFT

Olching hat nicht nur einen eigenen Golfclub, sondern auch eine Brennerei fir edle
Obstbrdande — und das in unmittelbarer Nachbarschaft, sozusagen einen Stein(obst)wurf
entfernt vom Golfplatz. Einmal iiber die Amper, schon ist man da. Sie miissen jetzt aber
nicht gleich aufbrechen! Denn wir servieren lhnen gern bei uns im Restaurant einige der

fantastischen Destillate der Obstbrennerei Stiirzer, bei denen man die strenge
Fruchtauslese und den liberaus sorgfédltigen Brennprozess herausschmeckt.

Grinder Johann Stiirzer ist gelernter Land- und Forstwirt. Er erwarb vor 28 Jahren ein
eigenes Brennrecht, nachdem er sich iber die wechselhafte Qualitdt eines siindhaft
teuren, osteuropdischen Wildkirsch-Destillats gedrgert hatte. Anfangs wollte er, just for
fun, praktisch nur fir sich produzieren. Schnell jedoch befeuerte die gute Qualitat die
Mund-zu-Mund-Propaganda und damit die Nachfrage. So machte der Olchinger also einen
zertifizierten Abschluss beim Garungstechnologie-Experten Professor Pieper an der
Universitdt Hohenheim
und tauchte immer tiefer in die spannende Thematik ein.

Inzwischen kann Johann Stiirzer stolz auf ein Sortiment von fast 20 edlen Obstbranden
blicken, die teils auch schon mit Gold- und Silbermedaillen bei der internationalen
Qualitatsprifung der Deutschen Landwirtschaftsgesellschaft DLG ausgezeichnet wurden.
Er verwendet keine Zusatzstoffe, arbeitet also nicht mit aromatisierenden und
zuckerhaltigen Lésungen, die unerwiinschte Noten kaschieren. “Ich mdchte ehrliche
Bréande herstellen”, sagt Stiirzer. Viele seiner Obstsorten stammen dementsprechend
auch direkt von den knapp 150 Bdumen auf den Streuobstwiesen rund um den Gutshof
Geiselbullach, wo die Brennerei seit 1996 residiert.



PROSECCO | APERITIF | DIGESTIF

PROSECCO

APERITIF

VALDO SPUMANTI

VALDO DI BOJ DOCG 0,1L 5.9
VALDO DI BOJ DOCG 0,75L 45
VALDO PARADISE ROSE 0,1L 5.5

VALDO PARADISE ROSE 0,75L 41

APERITIF
ALKOHOLFREI
HOLLER SPRIZZ 6.9
GURKEN LIMETTEN SPRIZZ 6.9
MANGO ROSMARIN SPRIZZ 6.9
HIMBEER MINZE SPRIZZ 6.9
RHABARBER SPRIZZ 6.9
DIGESTIF

WERFEN SIE EINEN BLICK AUF
UNSERE VESPA BAR

4 cl
RAMMAZOTT] 8.0
RADEBERGER 8.0
GIN 8.0
AMARETTO 8.0
WHISKY 8.0
GRAPPA Jol

8.0

LIMONCELLO

APEROL SPRIZZ

MANGO SPRIZZ

HUGO

LILLET WILD BERRY

WILD PINK GIN

LIMONCELLO SPRIZZ

CAMPARI SPRIZZ

JOHANN STURZER
EDELBRANDE

WERFEN SIE EINEN BLICK AUF

UNSERE VESPA BAR

WILLIAMS BIRNE
WALDHIMBEERE
ZWETSCHGE
MARILLE
HASELNUSS
WILDKIRSCHE
BIERSCHNAPS
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KAFFEE | TEE

DINZLER KAFFEE RONNEFELDT BIO TEE

ESPRESSO DOPPELT 3.9 100% ENGLISH BREAKFAST 3.
SCHWARZER TEE

ESPRESSO 2.7

ESPRESSO MACCHIATO 2.9 100% VERY EARLY GREY 3
AROMATISIERTER

KAFFEE HAFERL 4.4 SCHWARZER TEE
MIT BERGAMOTTE

KAFFEE 3.9

MILCHKAFFEE 4.7 100% FRUITS OF JOY 3.
FRUCHTETEE MIT

CAPPUCCINO 4.8 PAPAYASTUCKCHEN UND
HIBISKUS-PFEFFERMINZE

LATTE MACCHIATO 4.9

100% GREEN DREAM 3.
GRUNER TEE

HEISSE SCHOKOLADE

100% MINDFUL MINT 3.
ZARTBITTER 4.9 KRAUTERTEE MIT MINZE
WEISS 4.9

100% SPICE OF LIFE 3.

KRAUTERTEE MIT
INGWER & ZITRONE

100% CHARMING CAMOMLE 3.
KRAUTERTEE MIT
ORANGENGESCHMACK

100% MOUNTAIN HIGH 3.
BERGKRAUTERTEE

Liebe Gaste,
Gerne gibt Ilhnen unsere separate Allergikerkarte Auskunft iiber die in den Getrdanken enthaltene
allergene Zutaten sowie Zusatzstoffe.
Alle Preise in € und 19% MwSt.






